
Mocaccino gourmand

Recette :
Verser la sauce au
chocolat blanc et ajouter
les carrés de chocolat
Chauffer le lait puis le
faire mousser
Ajouter le lait et la
mousse de lait chauds au
reste pour faire fondre les
carrés de chocolat
Verser l’espresso
Rajouter de la crème
chantilly avec des
copeaux de chocolat en
guise de décoration
Servir chaud

Ingrédients :
15 ml de sauce Monin au chocolat
blanc
2 carrés de chocolat
150 ml de lait
1 espresso (30ml de café)
Copeaux de chocolat et chantilly en
décoration
1 contenant suffisamment grand

Retrouvez tous les produits en brun sur
laboutiquedemila.com


